
EASYLIN 100/50 
KÍSÉRLET



EASYLIN 100/50

Speciális lenmag feldolgozás szabadalmazott 
mechanikai-termikus pépesítési folyamattal

A len tulajdonságainak alapvetőőőő
módosítása/változtatása



Omega-3 zsírsavak
alfa-linolénsav(ALA), eikozapentaénsav
(EPA), és dokozahexaénsav(DHA)

�a linolénsava lenolajban kötötten 
található karbonsavak 36-46%-át teszi ki

�szív- és érrendszer

�jelentősen befolyásolja a keletkező
hormonok arányát, pl. prosztaglandinok

�gyulladáskeltő hatása



A K ÍSÉRLET ELRENDEZ ÉSE

�Két takarmányozási csoport, 
tehénpáros elrendezés

� I. csoport – kontroll ≈14 kg abrak

� II. csoport kísérleti - 8 kg abrak
�Easylin 100/50



VIZSGÁLT PARAM ÉTEREK
� Vér

�Energiaforgalom
�Fehérjeellátottság
�Ásványianyag-ellátottság
�Karotin-ellátottság
�Nyomelem-ellátottság

� Vizelet
�Sav-bázis anyagcsere
�Fehérjeellátottság
�Ásványianyag-ellátottság

� Bendőfolyadék
� Illózsírsav-koncentráció
�Ecetsav/propionsav moláris arány
�Ammónia-koncentráció



ENERGIAFORGALOM

180,0420,100,40,2Szórás

900,1040,273,02,5ÁtlagKísérleti

750,0200,110,60,4Szórás

1280,0560,312,62,6ÁtlagKontroll

U/lmmol/lmmol/lmmol/lpontCsoport

ASTFFABHBGlükózKondíció-



FEHÉRJEELL ÁTOTTSÁG

401,3Szórás

1975,2ÁtlagKísérleti

350,9Szórás

1835,7ÁtlagKontroll

mmol/lmmol/l

karbamidkarbamidCsoport

VizeletVér



SAV-BÁZIS ANYAGCSERE

880,22,22,00,024Szórás

1808,42,625,87,407ÁtlagKísérleti

410,11,61,50,026Szórás

1908,54,527,57,435ÁtlagKontroll

mmol/lmmol/lmmol/l

NSBÜpHABESBCpHCsoport

VizeletVér



A bendőfolyadék illózsírsav-koncentrációja
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A bendőfolyadék össz illó zsírsav koncentrációja
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A BENDŐFOLYAD ÉK PH ÉRTÉKE ÉS AMM ÓNIA 
KONCENTR ÁCIÓJA A VIZSG ÁLT CSOPORTOKBAN

0,00
1,00
2,00
3,00
4,00
5,00
6,00
7,00
8,00
9,00

pH, kontroll pH, kísérleti Ammónia, kontroll Ammónia, kísérleti

pH
; 

am
m

ón
ia

, 
m

m
ol

/l

p<0,03



KÖVETKEZTET ÉSEK

�Kiegyensúlyozottabb energiaforgalom 
(glükóz, illó zsírsavak)

�Egészségesebb máj (karbamid, AST, 
glükóz)

�Kedvezőbb bendőfermentáció, 
�több illó zsírsav termelés

�kevesebb ammónia



KÖSZÖNÖM A MEGTISZTEL Ő

FIGYELMET


